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Follow us

Herzlich  
willkommen
Wir sind ein junges und dynamisches 
Team mit einer grossen Leidenschaft für 
besten Kaffee. 
Mit der Idee ein innovatives Kaffeehaus 
in Zürich zu schaffen, haben wir  
mit Henauer Kaffee rasch einen lokalen 
Röstereibetrieb als tollen Partner 
gefunden und freuen uns, dir unsere 
einzigartigen und vielfältigen Kaffee- 
und Menukreationen zu präsentieren. 

Dein About Coffee-Team



DEKLARATION

Von wo unsere Produkte stammen
Lachs: Norwegen
Rinds-und Fleisch-Produkte: Schweiz
Parmesan/Burratina: Italien
Gruyère: Schweiz 
Feta: Griechenland

Wähle deine Lieblingsmilch
Hafermilch
Bio-Vollmilch
Erbsenproteinmilch

Was ist was 
        auch to go erhältlich
        
        auch vegan erhältlich
        
        unsere Empfehlung

Bei Fragen zu Unverträglichkeiten und 
Allergien gibt dir das About Coffee-Team 
gerne Auskunft.

TG

V



KAFFEE-PARTNER

Henauer

Faszination, Emotion & Tradition seit 1896:
Philipp und Stefanie Henauer führen 
Henauer Kaffee in der vierten Generation. 
Kaffee hat in ihrer Familie schon immer 
eine zentrale Rolle gespielt. Sie führen die 
Familientradition täglich liebevoll und 
innovativ weiter. Sie reisen zu Plantagen auf 
der ganzen Welt, stehen an den Röst-
maschinen, fördern die Kaffeekultur in all 
ihren Variationen und haben noch lange 
nicht genug von ausgezeichnetem Kaffee.



BIER-PARTNER

Schützengarten

Hopfen, Malz, Wasser, Hefe und die rund 
220 Mitarbeitende – dies ist das Geheimnis 
der aromatischen, abwechslungsreichen 
und vielfältigen Schützengarten Biere.
Die Philosophie des respektvollen und 
traditionellen Brauens im Einklang mit der 
Natur sowie der Pionier- und Innovations-
geist ist oberstes Credo. Ein Schweizer 
Kulturgut mit dem Ziel und der Motivation, 
für dich ein qualitativ hochstehendes, 
unverwechselbares Bier zu brauen.



WEIN-PARTNER

Terroir-ist

Weine mit Charme & Persönlichkeit

Als kleine Weinhandlung für Terroir-Weine 
stehen hier Qualität und nicht Quantität im 
Vordergrund. Dabei setzt das Familienunter-
nehmen auf unverkennbare und ehrliche 
Trouvaillen vorwiegend aus der Schweiz 
und Europa. Die facettenreichen Produkte 
beziehen sie von kleineren Winzer:innen, 
welche mit viel Passion und Know-how 
höchste Qualitätsansprüche umsetzen.



ABOUT COFFEE

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Espresso
Espresso Doppio
Espresso Macchiato
Kaffee Americano
Cappuccino
Filter Kaffee 2.5dl can

Flat White
Cortado
Cortado Doppio
Cold Brew
Iced Latte
Trio Coffee
(Espresso, Mini-Capu, Filter)
Babyccino

4.00
5.00
5.00
4.50
5.50
6.50
6.00
5.00
5.50
6.50
7.00

12.50

gratis

available as decafand to go



Farm Fazenda Camocim

Farmer Henrique Sloper

Land Brasilien

Region Espirito Santo

Ort Pedra Azul

Varietät catuai

Processing natural

Anbauhöhe 1250 m ü. M.

Die Fazenda Camocim mit 160 Hektar wurde 
von Herrn Olivar Fontenelle de Araújo im 
Jahr 1962 aufgebaut. 
Henrique setzt das Projekt seit 1999 ohne 
den Einsatz von jeglichen chemischen und 
industriellen Produkten wie Fungiziden 
und Düngemittel auf den Feldern um. Er 
legt Wert auf die bewehrten Methoden der 
biodynamischen Landwirtschaft. Hier wird 
die landwirtschaftliche Produktion mit den 
natürlichen Zyklen der Sonne, des Mondes, 
der Planeten und des Tierkreises verbunden, 
was gesündere und widerstandsfähigere 
Pflanzen erzeugt.

Die Fazenda Camocim hat noch ein weiteres 
Merkmal: die Entschlossenheit, den Betrieb 
als Modell für nachhaltige agroforstliche 
Produktion zu betreiben. Der Anbau erfolgt 
im Wald, um Flora und Fauna zu erhalten.

our home mixture



Farm Gondo, New Kiriti 
Farmers Cooperative 
Society

Land Kenia

Region Bezirk Murang‘a

Distrikt Mathioya

Sorte SL-28, SL-34, RUIRU 11, 
BATIAN, K7

Processing vollständig 
gewaschen und 
sonnengetrocknet

Anbauhöhe 1900 m ü. M.

Die Nassmühle von Gondo wird von der 
New Kiriti Farmers Cooperative Society 
betrieben, die 560 Mitglieder zählt.
Rechtzeitig und selektiv handgepflückte 
Kirschen werden noch am Tag ihrer Ernte 
an die Nassmühle in Gondo geliefert und 
vor dem Aufschluss in der Nassmühle 
sortiert. 

Die saftigen reifen Kirschen werden im 
Nassverfahren verarbeitet, bei dem sauberes 
Wasser aus dem Kananahu-Bach verwendet 
wird. Nach einer sorgfältigen Fermentierung 
und Wäsche erfolgt die Sonnentrocknung. 
Danach wird der Pergamentkaffee zur 
Weiterverarbeitung an die Trockenmühle  
weiter geliefert. 

our filter coffee



Triyono beaufsichtigt die Aktivitäten in und 
um die neun UPH-Stationen, die der 
Genossenschaft gehören.  Ein UPH ist ein 
Sammelzentrum, in dem die frischen 
Kaffeekirschen von der Genossenschaft 
gekauft und der Kaffee verarbeitet wird, 
bevor er zur zentralen Mühle transportiert 
wird. Im Wesentlichen funktioniert eine 
UPH wie eine kleine Waschanlage.

Bei dieser anaeroben Naturpartie wird der 
Kaffee zunächst aufgeschwemmt und nach 
seiner Dichte getrennt, bevor er auf Hoch-
beete gelegt wird, wo Arbeiter beschädigte 
Kirschen entfernen. Dann werden die reifen 
Kirschen wieder eingesammelt und dann in 
den luftdicht verschlossenen 20kg-Säcken 
sieben Tage lang an einem schön kühlen, 
trockenen Ort und bei Temperaturen 
zwischen 18 und 22 Grad Celsius gelagert.

Farm Koerintji Barokah 
Bersama

Land Indonesien

Region Kerinci, Sumatra

Ort Gunung Tujuh

Varietät Andung Sari, 
Sigarar Utang

Processing anaerob natürlich

Anbauhöhe 1400 bis 1700 m ü. M.

our fruity coffee



about our teas

Solaris nutzt die heilenden Eigenschaften 
der Pflanzen im Einklang mit der Natur und 
kümmert sich um Mensch und Umwelt. Sie 
achten darauf, dass das Ökosystem der Erde 
in jeder Phase der Produktion geschützt 
wird. Die hochwertigen Produkte enthalten 
keine künstlichen Zusatzstoffe, sind frei von 
Konservierungsmitteln und werden in Irland 
hergestellt. 

Ständig auf der Suche nach innovativen 
Lösungen, um natürliche, gesunde Produkte 
zu entwickeln, stehen sie bei der Entwick-
lung von innovativer Tee- und Kräuter-
produkte an vorderster Front.  

TEAS

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Diverse Tee 3dl can

Frischer saisonaler Tee
frag uns nach den Geschmacksvariationen

5.00
5.50



SOFT DRINKS

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Wasser mit
Wasser ohne
Coca Cola
Coca Cola Zero
Rivella rot
Gazosa Limone
Shorly Apfelschorle
Rhabarber Schorle
Matcha Limetten Soda
Homemade Ice Tea

Crodino
Gents

50cl

50cl

33cl

33cl

33cl

50cl

33cl

33cl

33cl

33cl

50cl

10cl

20cl

5.50
5.50
5.00
5.00
5.00
6.50
5.00
5.50
6.50
6.50
8.50

5.00
5.00



MILK AND MORE

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Heisse Schokolade
Kalte Schokolade
Chai Latte

5.50
5.50
6.50



REFRESHMENTS

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Orangensaft
Smoothie of the day

25cl

33cl
5.50
8.50



BEER

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Schützengarten Lager

Panaché

Säntisbier (Bügel)
Weisser Engel
Schützengarten IPA

30cl

50cl

30cl

50cl

33cl

50cl

33cl

5.00
7.50
5.00
7.50
5.50
8.00
6.00

NON-ALCOHOLIC

Schützengarten alkoholfrei
Schützengarten Ginger Beer
Schützengarten IP

33cl

33cl

33cl

5.00
5.00
6.00



WHITE WINE

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Schäfer-Stündchen VDP, 
Gutswein 2018
Joh. Bapt. Schäfer, Nahe (DE)

Bourg au Blance, AOC 2019
Felix Weidmann, Regensberg (CH)

10cl

10cl

7.50

8.00

RED WINE

La Gazette, AOP Ventoux
2018/2019
Domaine des Peyre, Robion-Luberon (FR)

«P» Pio Tinto DOP 2016 
Pio  del Ramo, Jumilla (SP)

10cl

10cl

7.50

8.50

ROSÉ WINE

illuMiné Rosé, AOC Luberon 
2019/2020
Vignobles Mont Thabor, 
Beaumont-de-Pertuis (FR)

10cl 8.00



APÉRO

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Haus Spritzer
Suze, Malfy con Arancia, Limette, 
Prosecco

14.00

Hugo
Prosecco, Holunderblütensirup, 
Pfefferminze, Soda 

12.00

Negroni Sbagliato  
Vermouth, Campari, Prosecco

14.00

Lillet Spritzer
Lillet, Limette, Tonic

12.50

Campari
Soda oder Orangensaft

11.00

Prosecco                          10cl
Asolo Superior DOCG                   75cl
Montelvini, Asolo (IT)

8.50
69.00



Woher auch immer der Begriff «Cocktail» 
nun kommt: Erste Erwähnungen findet 
man bereits um 1806 in der New Yorker 
Zeitung Balance & Columbia Repository. 
Schon immer war es für diese Mix-
getränke typisch, verschiedene alkohol-
haltige und nicht-alkoholische Zutaten 
zu verwenden. Neben Tee, der schon im 
Punsch steckt, nutzte man auch sehr 
früh Kaffee zum Mixen und schuf 
(vielleicht unbewusst) den ersten Kaffee 
Cocktail. Das war in den 1890er-Jahren, 
und zwar in New Orleans. Hier wurde 
erstmals der Café Brûlot serviert, ein 
Glühbranntwein auf Kaffee-Basis.  

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Cold Brew Gin Tonic 14.00

Espresso Martini
Vodka, Espresso, Kaffelikör, Zucker

17.00

Coffee Sour
Cold Brew, Whiskey, Cointreu, Zitrone, 
Zucker
 

17.00

Coffee Mule
Kaffelikör, Tequilla, Limette, Ginger Beer

18.00

Coffee Bramble
Cold Brew, Rum, Zironen, Brombeeren, 
Zucker, Minze 

18.00

SIGNATURE COCKTAILS



Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Negroni
Gin, Campari, Vermouth 

15.00

Amaretto Sour 
Amaretto, Zitrone, Eiweiss, Zucker

16.00

Create your own Mule
Vodka, Gin oder Rum, Limette, 
Ginger Beer

17.00

CLASSIC COCKTAILS

created with love



Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Virgin Campari Soda/Tonic 10.50

Cold Brew/Espresso Tonic 12.00

Virgin Negroni 14.00

VIRGIN

drink 
and 

drive



filler for longdrink + 4.00

Soda, Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer, 

Bitter Lemon

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

GIN

Beefeater 40 vol.%

Malfy con Arancia 41 vol.%

Monkey 47 47 vol.%

5cl

5cl

5cl

10.00
12.00
14.00

VODKA/TEQUILA

Vodka Absolut 40 vol.%

Altos Reposado Olmeca 38 vol.%

5cl

5cl
12.00
12.00



filler for longdrink + 4.00

Soda, Cola, Zero, Tonic, Ginger Ale, 
Ginger Beer, Bitter Lemon

 

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

WHISKY

Ballantine’s Finest 40 vol.%

Jameson Irish Whiskey 40 vol.%

Glenlivet 12 years 40 vol.%

Chivas 18 years 40 vol.%

5cl

5cl

5cl

5cl

13.00
13.00
14.00
19.00

RUM

Havana Club anejo 7 40 vol.%

Don Papa Rum 7 years 40 vol.%

5cl

5cl
12.00
16.00



Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

LIQUEUR AND MORE

Braulio 21 vol.%

Caffè Borghetti 25 vol.%

Jsotto Vermouth rot 17 vol.%

Jsotto Vermouth weiss 17 vol.%

Jsotto Vermouth rosé 17 vol.%

Suze 20 vol.%

Campari 25 vol.%

Amaretto Disaronno 28 vol.%

Lillet rosé 17 vol.%

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

7.00
8.00
8.00
8.00
8.00
8.00
9.00
9.00
9.00



WAFFLES

Original mit Puderzucker 8.50

Original mit Ahornsirup 9.50

Mit Früchten garniert und 
Sauce nach Wahl
Schoggi, Karamell oder Erdbeere

11.50

Mit Glace nach Wahl 12.50

Mit Kompott 12.50

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

i’ve waffled before,
i’ll waffle again

TG



BAKERY

Buttergipfel 1 .70

Vollkorngipfel 1.90

Laugengipfel 1.90

Pausenbrötli 2.90

Schoggigipfel 3.50

Zimtschnecke 4.00

Bananenbrot 5.00

Brownie 5.00

Kuchen 
tagesaktuelles Angebot

5.00

Wähe
tagesaktuelles Angebot 6.50

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

also to go



ICE CREAM

Glace 
Fior de Latte, Vanille, Schoggi, 
Caramel, Stracciatella, Banane, 
Erdbeere, Ingwer Prosecco

Affogato
Espresso mit Fior di Latte Glace

5.50

7.50

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

TG

celebrate the moment
In der kleinen Produktion in Surava ver-
arbeit Glace Glatsch BALNOT möglichst 
viele regionale Zutaten. Die BIO-Milch 
liefert ein Landwirt aus Surava täglich 
frisch in traditionellen Milchtansen an 
und der Rahm kommt aus der Lenzer-
heide. Die Frische dieser Zutaten ist für 
den Geschmack der leckeren Glace 
ausschlaggebend. Die Glace von Glatsch 
BALNOT haben eine einzigartig feine 
und cremige Konsistenz.



SOUPS

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Wochensuppe
mit Brot

8.50

Ingwer-Karottensuppe
mit Brot

9.50TG

TG



BOWLS

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

Müesli
mit Joghurt, saisonalen Früchten 
und Crunchies

10.50

Granola
mit Joghurt, Himbeeren und 
Heidelbeeren

12.50

Acai
mit Bananen, Blaubeeren, saisonalen 
Früchten und Granola

14.50

let’s enjoy our
healthy stuff

TG

TG



SMØRREBRØD

Avocado
mit Auberginenmousse, Kresse 
und Pickels

9.50

Lachs
mit Frischkäse, Avocado, roten 
Zwiebeln und Sprossen

10.50

Bündnerfleisch
mit Frischkäse, Tomaten, Knoblauch 
und Basilikum

11.50

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

V



PINSA

Rosmarin
mit Thymian, Olivenöl und Salz 

12.00

Tomate
mit Burrata und Basilikum

18.00

Antipasti
mit Burrata, Rucola und Olivenöl

18.00

Bünderfleisch
mit Sauerrahm, Frühlingszwiebeln 
und Gruyère

21.00

XXL Pinsa zum Teilen
Topping und Kombinationen nach Wahl

38.00

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.



Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MwSt.

FLAMMKUCHEN

Speck
mit Sauerrahm, Zwiebeln und Gruyère

17.50

Antipasti
mit Feta und Basilikum

18.50

Lachs
mit Sauerrahm, Lauch und Gruyère

20.50

freshly baked, 
ready to enjoy


